Crogue de saumon

INGREDIENTS

2/3 tranches de pain de mie
2/3 tranches de saumon
fumé
3 rondelles de tomate
1 pincée de gruyere rGpé
1 pincée de paprika
moutarde a l'ancienne

PREPARATION:

Toaster les tranches de pain de mie pendant quelgques
minutes pour les colorer légerement. Etaler sur
chaque tranche, 1 cc de moutarde a l'ancienne. Y
déposer ensuite une tranche de tomates, 1/2 tranches
de saumon fumeé, 1 pincée de gruyere rGpé et une
pincée de paprika. Passer le tout au four pendant 1/4
d'heure a 180°C.

Me/ serv-ir olfva/wo{ avec wive belle
saladel



